Profi-Original-Zubehoér fir NBO
ELEKTRO VOLLSTEINBACKOFEN

Untertische in ,,schwarz‘ fuir Brotbackofen

Die sehr stabilen und hochwertig pulverbeschichteten Untertische in schwarz werden inklusive einem serienmaRigen Edelstahl-
Ablagefach (Chromstahl) geliefert. Wir empfehlen die Verwendung dieser Original Untertische, welche speziell auf die Statik
und Hinterluftung unserer Brotbackdfen abgestimmt sind. Als Option sind Laufrollen zum mobilen Einsatz erhaltlich.

Type: NBO-T 2 NBO-T 4 NBO-T 6
Art. Nr.: 063004 063005 063006
Passend fiir NBO 2 + NBO 2/2 NBO 4 + NBO 8 NBO 6 + NBO 12
inkl. Edelstahl-Ablagefach vy v ~
BTH in mm 870 x 425 x 755 870 x 700 x 755 870 x 1005 x 755
Untertisch NBO-T 4 Gewicht Kg 18 21 24

mit serienmafigen
Edelstahl-Ablagefach

Untertische in ,,Edelstahl fur Brotbackofen

Untertische fir die allerhdchsten Anspriiche in kompletter Edelstahl Ausfiihrung (Chromstahl WNR 1.4016) 3C matt.
Die hochwertigen Chromstahl-Untertische werden inklusive einem serienmaRigen Edelstahl-Ablagefach geliefert.
Wir empfehlen die Verwendung dieser Original Untertische, welche speziell auf die Statik und Hinterluftung
unserer Brotbackdéfen abgestimmt sind. Als Option sind Laufrollen zum mobilen Einsatz erhaltlich.

| 3 Type: NBO-T 2CH NBO-T 4CH NBO-T 6CH

o

Rostfivi ' Art. Nr.: 063014 063015 063016
| ﬁ Passend fiir NBO 2 + NBO 2/2 NBO 4 + NBO 8 NBO 6 + NBO 12
I ﬂ Tisch-Ausfiihrung in Edelstahl v o v
L. | : L
[;- Edelstahl-Untertisch | inkl. Edelstahl-Ablagefach v vy v
' NBO-T 4CH BTH in mm 870 x 425 x 755 870 x 700 x 755 870 x 1005 x 755
| mit serienmafigen ,
" Edelstahl-Ablagefach " Gewicht Kg 18 21 24
Laufrollen fiir Untertische ‘a ¢ l &
Praktischer Laufrollensatz fiir die Untertische zum mobilen Einsatz und zur leichten Reinigung lhrer Backstube. | p&
Aus statischen Sicherheitsgriinden ist die Verwendung der Rollen nur bei einstéckigen Brotbackéfen maglich.
Hochwertiger Laufrollensatz bestehend aus 2 Stiick gebremsten und 2 Stiick ungebremsten Laufrollen, = Type: Art. Nr.:
Rollen @ 125 mm, Gesamthohe 150 mm, Gewicht 3 kg, maximale Tragfahigkeit 300 kg LR-NBO 063090

veU! Einschubsystem fiir ALU-Lochbleche

Mit diesem 3-fach Einschubsystem in Edelstahl kénnen Sie die Original ALU-Lochbleche in 3 verschiedenen Héhen einschieben.
Dies ermdglicht lhnen eine Vielzahl von weiteren Spezial Anwendungsmaoglichkeiten wie; Geback, Kekse, Kuchen, Obst dérren usw.
Auf ein Umluftsystem wird aber ausdriicklich verzichtet, da jede Luftbewegung die Ware austrocknet und alle Vorteile eines
Steinbackofens (die naturlich sanft und ruhende Strahlungswarme) zunichtemachen wirde. Das Einschubsystem wird in die
Backkammer eingehangt und kann bei Nichtbedarf einfach wieder abgenommen werden, somit verlieren Sie beim Backen von
Schwarzbrot keinen Platz und kénnen sofort wieder die gesamte Backflache nutzen. Auch zur leichten und schnellen
Reinigung der Backkammer wird das Einschubsystem einfach entfernt. Die Lieferung erfolgt ohne ALU-Lochblech.

Type Art. Nr.

Einschubsystem passend fiir NBO 2
3-fach Schienensystem (Paar) LHT 320 x 165 x 23 mm, 1,2 kg ECINSCH 2 061042

Einschubsystem passend fiir NBO 4
3-fach Schienensystem (Paar) LHT 670 x 165 x 23 mm, 2,4 kg EINSCH4 061044

Einschubsystem passend fiir NBO 6
3-fach Schienensystem (Paar) LHT 1020 x 165 x 23 mm, 3,7 kg EINSCH 6 061046

Spezial-ALU-Lochbleche

_Profi Aluminium-Lochbleche mit 3 mm Lochraster fir die optimale Warmeibertragung. Genau auf die volle Backflachengréfie der
Ofen abgestimmt. Ein unverzichtbares ,must have“ Original NFG Zubehor fiir die vielseitige Zubereitung von Feingeback, Weilbrot,

Weckerl, Brezen, Kekse, Dérrobst usw. Mit gepragter Versteifungswelle, Abwurfkante, 3-Seitenaufkantung und verschweil3ten Ecken.

Edelstahl

Type Art. Nr.

.| ALU-Lochblech fiir NBO 2 (B/T 680 x 325 mm)
mit Abwurfkante und 3-Seitenaufkantung 20 mm, 1 kg ALLB2 360105

ALU-Lochblech fiir NBO 4 (B/T 680 x 660 mm)
mit Abwurfkante und 3-Seitenaufkantung 20 mm, 2 kg ALLB 4 360101

. ALU-Lochblech fiir NBO 6 (B/T 680 x 1000 mm) o .
mit Abwurfkante und 3-Seitenaufkantung 20 mm, 3 kg ALLB 6 360103 [ ki :_J

www.nfg.at




Spezial-Dauerbackfolien

Profi Dauerbackfolien fiir empfindliche und leicht klebende Backwaren und zur Vermeidung von Verschmutzungen.
Es entfallt das Einfetten und Reinigen der Bleche. Dauerbackfolien kdnnen bis zu 260 °C verwendet werden. Einfachste Reinigung,
nur einfach abwischen. Lieferbar im Folienmald unserer ALU-Lochbleche oder als Meterware flr vielzéhlige andere Anwendungen.

Type Art. Nr.

Dauerbackfolie fiir NBO 2 Lochblech, Folienmall B/T 660 x 305 mm, DBF 2 360121

passend fur ALU-Lochblech ALLB 2 (BlechmaR 680 x 325 mm)

Dauerbackfolie fiir NBO 4 Lochblech, Folienmal} B/T 660 x 630 mm,
passend fir ALU-Lochblech ALLB 4 (Blechmal 680 x 660 mm)

Dauerbackfolie fiir NBO 6 Lochblech, Folienmal B/T 660 x 970 mm, DBF 6 360125
passend fir ALU-Lochblech ALLB 6 (Blechmal 680 x 1000 mm)

Dauerbackfolie in Meterware, Rollenbreite 660 mm, Preis per Meter ~DBF/Rolle 360127

Baguettebleche aus ALU-Lochblech

Profi Aluminium-Baguettebleche mit 3 mm Lochraster zur optimalen Warmeubertragung. Im Backermaly EN 60 x 40 cm, passend
fir NBO 4 und NBO 6. Fur die professionelle Zubereitung von Baguette, Stangenbrot, Franzosenbrot, Ciabatta,_SeeIen usw.

T———— Type Art. Nr. % T,

ALU-Baguetteblech Muldenbreite 80 mm, mit 4 Langsmulden, fﬂm ;
passend fir NBO 4 und NBO 6, (B/T 600 x 400 mm), 2 kg BAGUETT/80 360130 . -

ALU-Baguetteblech Muldenbreite 70 mm, mit 5 Langsmulden, B
passend fir NBO 4 und NBO 6, (B/T 600 x 400 mm), 2 kg BAGUETT/70 360132

ALU-Baguetteblech Muldenbreite 60 mm, mit 8 Quermulden,
passend fir NBO 4 und NBO 6, (B/T 600 x 400 mm), 2 kg BAGUETT/60 360134

Backhandschuhe

Profi-HygoBake Backhandschuhe AuRenseite aus impragnierter Baumwolle (Frottee), Innenseite aus Wolle und Polyester.
Hitzebestandig bis +250 °C, weich und schmutzbestandig, 35 x 17 cm, Waschmaschinenfest bis +40 °C 3

Backhandschuhe (Paar) HygoBake Type: BHS/35 Art. Nr.: 360110 “l *@‘

Simperl (Brotbackformen) siehe seite 52 -
' Brotschaufel aus Holz o

Spezial Brot- und PizzaschaufekZum sicheren Einschiefen und Herausnehmen von Brot und Pizza. Mit gewichtssparendem
3-schichtigen Holz-Schaufelbl ur Schonung der Schamottesteine und mit ovalen Spezial-Stiel fir das leichte und sichere Handling.

Type Art. Nr.
PZS/33 360210

DBF 4 360123

2

o / Spezial Brot- und Pizzaschaufel Schaufelmaf 33 x 33 cm, 3-fach schichtverleimte
Holzschaufel fur geringes Gewicht nur 1,2 kg und ovalen Stiel fur sicheres Handling

Reinigungsbesen / Backofenbesen

Spezial hitzebestandiger Backofenbesen zum Auskehren und Abkratzen der Schamottedfen.

Mit Spezial-Messingborsten und Schaber (Reinigunskratzer) speziell auf unsere Steinbackdfen abgestimmt.
Type Art. Nr. yt

Reinigungsbesen fir Steinbackéfen passend fur NBO 4 und NBO 6

Lange 1350 mm (1350x150x80 mm) 0.7 kg RBS 360200

Reinigungsbesen kurz fur Steinbackéfen passend fur NBO 2
Lange 700 mm (700x150x80 mm) 0,6 kg

Bratpfannen aus Chromnickelstahl (CNI) in GN-GroRe

Hochwertige Edelstahl-Bratpfannen in Gastronormgréfien (GN) aus komplett rostfreiem
Chromnickelstahl (CNI). Massive Gastro-Profiqualitat fir alle Fleischarten wie Schweinebraten,
Geflugel, Rind, Wild usw. Aus hochwertigen 1,5 mm Chromnickelstahl (CNI).

i Bratpfannentiefe 80 mm und verschweiten Ecken.

RBS/KURZ 360201

Type Art. Nr. |
Bratpfanne GN 1/1 (CNI) fiir NBO 2/4/6, AukenmaRe BTH 530 x 325 x 80 mm, 3 kg BPF GN1/1 347005
Bratpfanne GN 1 1/2 (CNI) fiir NBO 4/6, AuRenmaRe BTH 530 x 480 x 80 mm, 4 kg BPF GN1 1/2 347003
Bratpfanne GN 2/1 (CNlI) fiir NBO 4/6, AuRenmale BTH 530 x 650 x 80 mm, 5kg BPF GN2/1 349024

— ~ XL-Profi-Bratpfannen aus Chromstahl (CS)

Grof3e und auf die NBO-Backflachen angepasste Edelstahl-Profi-Bratpfannen aus Chromstahl. Tl U!
Dieses magnetische Chromstahl-Material (CS) ist bestens fiir diese groen Pfannen geeignet, & - F o
da es sich bei den hohen Temperaturen nicht verzieht. 3
Speziell fiir Spanferkel und alle anderen Fleischarten wie Schweinebraten, Geflligel,
Rind, Wild usw. Original NFG Zubehor aus hochwertigen Chromstahl 1,5 und
2 mm (bei BPFP/NBOG), Bratpfannentiefe 75 mm, Rostfrei
mit Haltegriffe und verschweilten Ecken. *

Jjetrt

Edeistahl Type Art. Nr.
Profi-Bratpfanne (CS) fiir NBO 2, BTH 600 x T 325 x H75 mm, 4 kg BPFP/NBO2 360242
Profi-Bratpfanne (CS) fiir NBO 4, BTH 650 x T650 xH 75 mm, 7 kg BPFP/NBO4 360244
Profi-Bratpfanne (CS) fiir NBO 6, BTH 650 x T 980 x H 75 mm, 13 kg BPFP/NBO6 360246
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Simperl Natur Brotbackformen aus Peddigrohr

Diese Profi-Qualitats Brotbackformen bzw. Simperin sind aus bestem
Peddigrohr gefertigt, Handwerksqualitat ,,Made in Europa“

Die Verwendung der Simperin: Nach dem GarprozelR den ausgeformten Brotteig- s
ling in die bemehlte Brotform setzen und ca. 5-10 Minuten gehen lassen. Der Teig

erhalt seine gewlinschte Form und die Kruste Ihre schéne Korbmusterverzierung. 2%
Teigling aus der Brotform auf eine Brotschaufel stlirzen und ohne Korb in den Ofen schieben
(EinschieBen). Wenn Sie es wiinschen, kdnnen Sie noch vor dem Einschiefen ein knapp

1 cm tiefes Schnittmuster in die Rinde schneiden.

Die Verwendung der Simperin bei weichen Teig: Fir weichen Brotteig ist die Verwendung
eines Simperl ganz besonders wichtig. Der hergestellte Brotteig wird portioniert und je nach
Simperl auf dem Tisch lang oder rund gewirkt und in das mit Roggenmehl bemehlte Simperl zum
Garen gelegt. Mit einem leicht befeuchteten Kiichentuch wird jetzt das Brotsimperl von oben abgedeckt.
Die Garzeit betragt je nach Umgebungstemperatur ca. 50 bis 70 Min. Eine glinstige Umgebungs-
temperatur ist ca. 26°C bis max. 35°C. Der Brotteigling erhalt nun seine richtige Form und das schéne
traditionelle Korbmuster. Nach Ablauf der Garzeit wird der Brotteigling auf die Backschaufel gestiirzt und
ohne Korb in den Ofen geschoben.

Die Angaben sind passend fiir ausgebackenes Roggen- bzw. Roggenmischbrot mit bis ca. 40 % Weizen-
anteil. Fir Weizenmischbrot wahlen Sie die nachst groRere Brotformgrofe. Bei schwerem Mehrkornteig
ist die nachst kleinere Brotform passend. Die Kérbe sind auch als dekorative Brotkérbchen verwendbar. #SE

Brotgewicht ~ Mal3e

Rundbrot-Simperl ~ "% | o Type Art. Nr. . _
. rotgewicht Male
0,5 @19 | SR0,5 (360140  Ovale-Simperl = % 0 "  nem 1YP€ AN
0,75 @20 SR0,75 360141 0,5 22x13  S00,5 360160
1,0 @22 SR1,0 360142 0,75 24x14  S00,75 360161
1,5 @24 SR1,5 360143 = = 1,0 26x16  SO1,0 360162
2,0 @26 SR2,0 360144 1,5 32x18  SO1,5 360163
25 @28 SR2,5 360145 2,0 36x20 S02,0 360164
3,0 @30 SR3,0 360146 5 ";, — o —
3,5 @32 SR3,5 360147 Langbrot-Simperl UGG alse Type  Art. Nr.

ca.inkg ca.incm
0,5 23x12,5 SL0,5 360174
0,75 24x13  SL0,75 360175

Roggenstangen-Simperl
(Baguette / Mehrkornstangen)

Brotgewicht in ca. kg fiir MaRe 1,0 32x13  SL1,0 360176
schwere oder leichte Teige ca. in cm Type AU B 1,5 38x14 SL1,5 360177
0,5 kg fur schwere Teige 45x8 SST0,5S 360187 2,0 44x14 SL2,0 360178

0,5 kg fur leichte Teige 58x8 SSTO0,5L 360188

— —t Garschrank

B Durch die regulierbare Warme ohne Zugluft wird
der Garvorgang ,,das Gehenlassen“ des Teiges,
so gunstig beeinflusst, dass sich die Herstell-

ungszeit der Teiglinge bis zu 50 % verkurzt.
- Gehause in rostfreiem Edelstahl mit kompakten Aulenmalen
- Kapazitat bei Type BGS 43x34; 8 Einschibe fur Bleche
MaRe 430x340 mm, Blech-Zwischenabstand 70 mm
- Kapazitat bei Type BGS 60x40; 8 Einschube fiir
Bleche (EN Backermall) Mafe 600x400 mm
- Blech-Zwischenabstand 60 mm
- einstellbarer Temperaturbereich zwischen 20° bis 85 °C
- beste Ubersicht durch die Glastiire bei Type BGS 43x34
und den Glas-Flugeltiren bei Type BGS 60x40

BGS 60x40 - Lieferung erfolgt serienmaBig ohne Bleche
Edelstahl - Bleche als Zubehor lieferbar
Kapazitét flir Blech- Auflenmalle Leistung Gew. |
) e A TR [ TS ET Einschiibe fiir ~ gréle BTH in mm  Anschlul H inkg [
= !’f . 430 x 1,2 KW "~
r BGS 43x34 061401 20-85°C 8 Bleche 340 mm 595x545x850 230V, 50Hz 26
: o 600 x 2,4 KW
BGS 60x40 061402 20-85°C 8 Bleche 400 mm 795x655x850 230V, 50Hz 43 _
Bleche als Zubehor Art. Nr. ?4 |
ALU-Blech ungelocht 430 x 325 mm, passend fiir Gérschrank BGS 43x34 und Brot- ... koo
backéfen NBO 2, NBO 4, NBO 6 mit 4-seiten Umschlag 45°, Ecken ausgeklinkt offen “",J ;
—— ALU-Blech ungelocht 600 x 325 mm, passend fiir Garschrank BGS 60x40 und Brot- 360116

backéfen NBO 2, NBO 4, NBO 6 mit 4-seiten Umschlag 45°, Ecken ausgeklinkt offen

- ALU-Blech ungelocht 600 x 400 mm, passend fir Garschrank BGS 60x40,

mit 4-seiten Umschlag 45°, Ecken ausgeklinkt offen 360321
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