Buffetausstattungs Linien
Essence, Tradition, Service und Soul

4 neu entwickelte Buffeteinrichtungs-Linien fiir hygienische Speisenprasentation, Speisenausgabe
und Selbstbedienung in einer durch und durch iiberzeugenden Spitzen-Qualitat.
Zeitlos designte Buffetausstattung mit den modernsten Materialien.

-:.3""4' -

B #ﬂ‘dﬂﬁ_.-;#
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die preisoptimierte Buffetlinie
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Tradition

s die luxuridse Buffetlinie

Service Soul (Einbau)

ie Buffet Ei ste-Lini
die Ausgabestation-Buffetlinie die Buffet Einbaugerate-Linie

Buffeteinrichtung Linie ,,Essence

Hygienisch und moderne Speisenpréasentation in einer durch und durch liberzeugenden Spitzen-Qualitat.
Zeitlos designtes Selbstbedienungs-Buffet mit modernsten Materialien wie, der verchromte Rahmen mit
Doppellenkrollen, die hochwertige Holz-Komposit Verkleidung, die Edelstahlarbeitsflache und eine
energiesparende LED-Beleuchtung bei Kaltbuffets sowie Heiz-Halogenlampen bei HeiRbuffets.

Die Buffetgerite sind als Kalt- und HeiRbuffet in den verschiedensten Ausfiihrungen und
GN-GroRen lieferbar. Auf Wunsch kénnen die Buffets mit einer Edelstahl-Tablettrutsche,
einer Holzablage oder einem Ablageboden ausgestattet werden.

Die Buffets sind in den Dekor-Standardfarben; Wenge (dunkelbraun mit grau-schwarz)
oder Hemlock Nordique (weiR) und gegen Aufpreis in RAL Farben erhéltlich.

Die Holz-Komposit-Dekor Verkleidung ist durch ein Spezial-Stecksystem leicht abnehmbar und somit
jederzeit auswechselbar (z.B. bei gewlinschter Farbanderung oder Dekorbeschadigung).
Technisch voll ausgereifte Qualitats Buffetgerate fiir die moderne Buffetausstattung und Buffeteinrichtung.
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2 Kalt Buffet ,,Essence GREEN®

Moderne, hygienische Kaltbuffet Speisenprasentation und Ausgabe aus gekiihiten GN-Behilter
Kaltbuffet Ausgabe fiir GN-Behalter bis 200 mm Tiefe, modernste Materialien; Edelstahlarbeitsflache, energiesparende
LED-Beleuchtung, verchromter Rahmen und Holz- Komposit-Dekor in dunkelbraun oder weil® und gegen Aufpreis in RAL Farben.
Die Holz-Komposit-Dekor Verkleidung ist durch ein Spezial-Stecksystem leicht abnehmbar und somit jederzeit auswechselbar
(z.B. bei gewlinschter Farbanderung oder Beschadigung).
Serienmafig mit 4 Doppellenkrollen mit Feststellbremsen, manuelle Abtauung, Wasserablauf, Glas-Hustenschutz mit LED-Beleuchtung
und elektronischer Temperatursteuerung von +4 bis +8° C, statische Kiihlung, Lieferung erfolgt ohne GN-Behalter

L g

Edelstahl

Glas Hustenschutz mit energie-
sparender LED Beleuchtung

abgerundete Hygiene
Bodenwanne mit Ablauf
und Diagonalkantung

Edelstahl Tablett- HoIzabIage
rutsche als Option als Option
ES-GREEN 4/1 Kalt >

In zwei auswahlbaren Dekor-Standardfarben

ES-GREEN 4/1 Kalt

| | mit als Option lieferbar; Wenge (dunkelbraun mit grau-schwarz)
| erhéltlichen oder Hemlock Nordique (weiB). Weitere RAL
Ablageboden Ablagebc_)den Farben gegen Aufpreis auf Anfrage.
als Option
Type fiir GN GroBe  Art. Nr. AulBenmalle Kiélteleistung 3 Anschiuf E4 Gewicht

ES-GREEN 3/1 Kalt 3xGN 1/1 070533 B1169xT650xH 1288 mm 522 W (-10°C) 247 W, 230V,50Hz 86 kg
ES-GREEN 4/1 Kalt 4xGN 1/1 070534 B1494xT650xH 1288 mm 522 W (-10°C) 247 W, 230V,50Hz 97 kg
ES-GREEN 6/1 Kalt 6xGN 1/1 070535 B2144xT650xH 1288 mm 522 W (-10°C) 247 W, 230V, 50 HZ 125 kg

a Weitere Gerdte und
1
Modelle auf Anfrage! ZEE'; Kalt Buffet ,,Essence LIME
Moderne, hygienische Speisenprasentation in einer hygienisch, 30 mm tiefgezogenen Kiihlwanne

Das LIME Kaltbuffet wird in den GréRen 3, 4 oder 6 x GN 1/1 hergestellt und ist mit einer durch-

gehenden 30 mm tiefgezogenen Kuihlflache (Wanne) ausgestattet. Die Prasentation der Speisen

_ erfolgt direkt in der Kiihiwanne (Kontaktkiihlung) oder auch indirekt auf Eis (z.B. mit Flockeneis).
= .. Bei der Eiskilihlung wird das Schmelzwasser durch den serienmaRigen

Wasserablauf abgefuhrt. Fur die beste Hygiene und leichte Reinigung
sorgt die abgerundete Hygiene-Edelstahlwanne mit Wasserablauf.
Modernste Materialien; Edelstahlarbeitsflache, LED-Beleuchtung,

T ’ verchromter Rahmen und Holz-Komposit-Dekor in dunkelbraun
I | ,_]M | ) oder weifl} und gegen Aufpreis in RAL Farben. Rostirei
l - I Serienmafig mit 4 Doppellenkrollen mit Feststellbremsen,
G Glashustenschutz mit LED-Beleuchtung, manuelle  Eqgistahl
b ' Abtauung, Wasserablauf, elektronische .
(. Temperatursteuerung von +4 bis +8° C abgerundete Hygiene

- ES-LIME 4/1 Kalt
mit als Option erhaltlichen Ablageboden

in Dekorfarbe: Weif (Hemlock)
== B
- S « #

In zwei auswahlbaren Dekor-Standardfarben
lieferbar; Wenge (dunkelbraun mit grau-schwarz)
oder Hemlock Nordique (weilR). Weitere RAL
Farben gegen Aufpreis auf Anfrage.

Type GréBe Art. Nr. AuBenmalle Kalteleistung ke Anschluf E4 Gewicht
ES-LIME 3/1 Kalt 3xGN 1/1 070541 B1169xT650xH 1288 mm 522 W (-10°C) 247 W,230V,50 Hz 84 kg
ES-LIME 4/1 Kalt 4xGN 1/1 070543 B 1494 xT650xH 1288 mm 522 W (-10°C) 247 W,230V,50Hz 95 kg
ES-LIME 6/1 Kalt 6xGN 1/1 070544 B2144xT650xH 1288 mm 522 W (-10°C) 247 W, 230V, 50 Hz 123 kg

statische Kontaktkiihlung Klhiwanne mit Ablauf

inkl. LED-Beleuchtung Tablettrutsche, Holzablage oder Ablageboden als Optlon
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§>E2 Kalt Umluft Vitrine ,,Essence Blue PLATINUM*

Moderne und hygienische Kalt-Umluft Vitrine mit Panoramaverglasung fiir Speisenprasentation und Ausgabe

Die PLATINUM Kaltbuffetvitrine ist mit einer 4-seitigen Panoramaverglasung zum
Prasentieren oder Ausgeben von kalten Speisen ausgestattet. Die riickseitigen (bedienseitigen)
Flugelturen dienen zum Bestlicken der Vitrine oder zum Ausgeben der Speisen.
Die Vitrine ist in 2 Versionen verfugbar. Version “DF“ kundenseitig geschlossen mit
Selbstbedienungsklappen und Version “DS* kundenseitig geschlossen mit Schiebetiren.
Eine moderne und verkaufsférdernde Ausleuchtung wird durch die beidseitige vertikale
LED-Beleuchtung erreicht. Die Vitrine wird in der Gré3e 3 oder 4 x GN 1/1 mit 150 Tiefe mm
hergestellt. Mit den als Option erhaltlichen verstellbaren Edelstahleinlegeblechen, kann
eine Tiefenanpassung bis maximal 150 mm erfolgen. Somit kann diese Vitrine fiir alle
Arten von Speisen oder auch Getranken verwendet werden. Modernste Materialien;
Edelstahlarbeitsflache, verchromter Rahmen und Holz Komposit-Dekor in dunkelbraun
oder weifd und gegen Aufpreis in RAL Farben. Die Holz-Komposit-Dekor Verkleidung
ist durch ein Spezial-Stecksystem leicht abnehmbar und somit jederzeit auswechselbar.

oy il ¢ RS Bl ._ s i
'—d_“" E Fa v g 1 - R &
Version ,DF* mit Entnahmeklappen Version ,DS" mit Schiebetlren
Serienmalig mit 4 Doppellenkrollen mit Feststellbremsen, geschlossene Panoramaverglasung, 3 Zwischenglasetagen,

ruckseitige Flugelturen (2 Turen bei 3/1 Modell bzw. 3 Turen bei 4/1 Modell), manuelle Abtauung, Wasserablauf, beidseitige
vertikale LED-Beleuchtung und elektronische Temperatursteuerung von +4 bis +8° C, Umluft Kiihlung

Type GroRe Art. Nr. Aullenmalle Kalteleistung Anschiug3 E4 Gewicht

ES-PLAT 3/1 DF Kalt 070546/2 233 kg
3xGN 1/1 B 1169 x T 760 x H 1688 mm 522 W (-10° C) 247 W, 230V, 50 Hz

ES-PLAT 3/1 DS Kalt 070546/4 233 kg

ES-PLAT 4/1 DF Kalt 070547/2 265 kg
4xGN 1/1 B 1494 x T 760 x H 1688 mm 1044 W (-10° C) 494 W, 230V, 50 Hz

ES-PLAT 4/1 DS Kalt 070547/4 265 kg

Eg E‘ OPTION Type Art. Nr.
- Edelstahleinlegeblech fiir

—

""_._#f,,.--f;-"f- ' ' Tiefenanpassung bzw. R e

Reduktion (532x326mm)
. er Stiick GN 1/1
Wenge (dunkelbraun mit grau-schwarz) oder Tablettrutsche oder Holzablage als Option p Rostlrai
Hemlock Nordique (weil). RAL gegen Aufpreis
Edelstahl

Weitere Gerite und
Modelle auf Anfrage!

?PH Kalt Umluft Buffet ,,Essence BLUE* a

Moderne und hygienische Kalt-Umluft Speisenprasentation und Ausgabe
A_L “

Das Umluft-Kaltbuffet BLUE wird in den GroRRen 3, 4 od. 6 x GN 1/1 mit 150 Tiefe mm hergestelit.
. Mit den als Option erhéltlichen verstellbaren Edelstahleinlegeblechen, kann eine Tiefenanpassung
L bis maximal 150 mm erfolgen. Somit kann diese Vitrine fir alle Arten von Speisen oder auch
d Getranken verwendet werden. Modernste Materialien; Edelstahlarbeitsflache, LED-
Beleuchtung, verchromter Rahmen und Holz-Komposit-Dekor in dunkelbraun oder
weild und gegen Aufpreis in RAL Farben. Die Holz-Komposit-Dekor Verkleidung ist
durch ein Spezial-Stecksystem leicht abnehmbar und somit jederzeit auswechselbar.

SerienmaRig mit 4 Doppellenkrollen mit

Feststellbremsen, Glashustenschutz mit
LED-Beleuchtung, elektronische Temperatursteuerung
von +4 bis +8° C, Umluft Kiihlung, manuelle Abtauung

und Wasserablauf. Lieferung erfolgt serienmaRig
ohne Edelstahleinlegebleche

Rastfre Glas Hustenschutz mit energie-

sparender LED Beleuchtung

Edelstahl &5

ES-BLUE 4/1 Kalt mit
4 verstellbaren Edelstahlein-
legeblechen als Option erhaltlich

OPTION Type Art. Nr.

Edelstahleinlegeblech fiir Tiefenanpassung bzw.

Reduktion (532x326mm) per Stiick GN 1/1 MLSERE bt

Type Gréle Art. Nr. AulBenmalle Kalteleistung K Anschiu3 E4 Gewicht
ES-BLUE 3/1 Kalt 3xGN 1/1 070550 B1169xT760xH 1288 mm 522 W (-10°C) 247 W, 230V,50Hz 136 kg
ES-BLUE 4/1 Kalt 4xGN 1/1 070551 B 1494 xT760xH 1288 mm 1044 W (-10°C) 494 W, 230V,50Hz 163 kg
ES-BLUE 6/1 Kalt 6xGN 1/1 070552 B2144xT760xH 1288 mm 1044 W (-10°C) 494 W, 230V, 50 Hz 220 kg
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E Warm Buffet als Wasser Bain Marie ,,Essence RED“

Moderne, hygienische Warm bzw. Heil Speisenprasentation und Ausgabe aus einer wasserbeheizten Bain Marie

Warm Buffet Ausgabe fir GN-Behalter bis 200 mm Tiefe. Das HeiRwasserbad der RED Bainmarie hélt Ihre Speisen konstant auf
gewlinschter Temperatur. Zusatzlich werden die Speisen von oben mit den Heiz-Halogenlampen beheizt und reprasentativ beleuchtet.
Die Temperatur kann zwischen + 60 bis + 90° C geregelt werden. Mit Sicherheitsthermostat gegen Uberhitzung bei Wassermangel.
Das abgerundete Hygiene-Edelstahlbecken ist mit einem Wasserablauf und einer Diagonalkantung ausgestattet.
Modernste Materialien; Edelstahlarbeitsflache, verchromter Rahmen und Holz-Komposit-Dekor in dunkelbraun oder weil® und gegen
Aufpreis in RAL Farben. Die Holz-Komposit-Dekor Verkleidung ist durch ein Spezial-Stecksystem leicht abnehmbar und
somit jederzeit auswechselbar (z.B. bei gewlinschter Farbanderung oder Dekorbeschadigung).

Rastirer

Edelstahl

—,

Heiz-Halogenlampen Ablageboden
mit jeweils 200 Watt als Option

.[ abgerundetgs ygiene In zwei auswahlbaren Dekor-Standardfarben lieferbar;
= Becken mit Ablauf Wenge (dunkelbraun mit grau-schwarz) oder Hemlock
= M - und Diagonalkantung Nordique (wei). Weitere RAL Farben gegen Aufpreis

g

Serienmafig mit 4 Doppellenkrollen mit Feststellbremsen,
Glas-Hustenschutz mit Heiz-Halogenlampen, elektronische

ES-RED 4/1 W-BM Temperatursteuerung von +60 bis +90° C, —
und ES-ORANGE 4/1 T-BM fir manuelle Wasserbefillung (ohne Wasserzulauf) '

in Dekorfarbe: Weil} (Hemlock)

und mit Ablageboden als Option und manuelle Entleerung mit Wasserablauf,

Lieferung erfolgt ohne GN-Behélter Edelstanl-Tablettrutsche oder

Holzablage als Option

Type fir GN GréBe  Art. Nr. AuBenmalle Temperatur B3 Anschiu E4 Gewicht

ES-RED 4/1 W-BM 4xGN 1/1 070563 B 1494 xT 650 x H 1288 mm  +60 bis +90° C 2,6 KW, 230V, 50 Hz =~ 94 kg

ES-REDG/1W-BM  6xGN11 070565 B2144xT650xH 1288 mm +60bis +90°C  38KW, 400V, 50 Hz 130kg
E Warm Glaskeramikplatten Buffet ,Essence BROWN*

Moderne, hygienische Warm bzw. Hei Speisenprasentation auf einer beheizten Glaskeramik-Warmhalteflache

Warm Buffet Ausgabe flir konstante Speisenprasentation auf beheizten Glaskeramikplatten.
Zusatzlich werden die Speisen von oben mit den Heiz-Halogenlampen beheizt und reprasentativ beleuchtet.

Die Temperatur kann zwischen + 60 bis + 100 °C geregelt werden. Modernste Materialien; Edelstahlarbeitsflache mit
eingesetzter Glaskeramikwarmhalteplatte, verchromter Rahmen und Holz-Komposit-Dekor in dunkelbraun oder weif} und gegen
Aufpreis in RAL Farben. Die Holz-Komposit-Dekor Verkleidung ist durch ein Spezial-Stecksystem leicht abnehmbar und
somit jederzeit auswechselbar (z.B. bei gewlinschter Farbanderung oder Dekorbeschadigung).

Glaskeramik-Warmhalteflachen
mit Uberhitzungsschutz

Heiz-Halogenlampen
mit jeweils 200 Watt

Serienmafig mit 4 Doppellenkrollen mit Feststellbremsen,
e —, hochwertige Glaskeramikwarmhalteplatte,
w Glas-Hustenschutz mit Heiz-Halogenlampen und

: Ablageboden elektronische Temperatursteuerung von +60 bis +100° C
ES-BROWN 4/1 WHP als Option
Type Groe Art. Nr. AuBenmalle Temperatur B9 Anschlul3 ﬂ Gewicht

ES-BROWN 4/1 WHP  4xGN 1/1 070573 B 1494xT650xH 1288 mm +60 bis +100° C 1,8 KW, 230V, 50 Hz 89 kg
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Zubehor fur Buffetlinie ,,Essence* Weitere Geréite und

Modelle auf Anfrage!

Brot- und Besteckwagen

800 x 650 x 1394 BBWA 070596

Ablageboden in serienm. Dekorfarbe Type Art. Nr.

passend fiir GN 4/1 Buffet ABO4 070588/4

Tablettrutsche in Edelstahl per Stiick MaBe inmm  Type  Art. Nr.

passend fiir GN 4/1 Buffet B 1492 xT320 TBR4 070581 Tellerspenderwagen neutral

1450 x 650 x 880
Holzablage in serienm. Dekorfarbe per Stiick MaBeinmm  Type  Art. Nr. T T N
passond fir GN 3/1 Buffet B 1167 xT321 HALS 070564 Tellerspenderwagen beheizt &

Durchreichewagen, offen

450 x 650 x 877 DRSOT 070596/4

passend fir GN 4/1 Buffet B 1492xT 321 HAL4 070585 | MaBeBTHmm  fir®@ |Type | Ak Ne |
passend fiir GN 6/1 Buffet | [B2142xT 321 [HAL6 [070586. 450 x 650 x 880 27 cm TLSWW27 070597/6
seitlich, fiir kurze Seite B650xT321 HALS 070587 [450x650x880 '33cm |[TLSWW33 070597/8

Buffeteinrichtung Linie ,, Tradition*

Hygienisch und moderne Buffetausstattung in einer durch und durch liberzeugenden Spitzen-Qualitat.
Die luxuriosen Buffetgerate mit ergonomischem Briickeniiberbau mit oben integrierter elektronischer
Steuereinheit. Kaltbuffets mit elektrisch absenkbarem Hustenschutz bzw. Nachtabdeckung
und energiesparender LED-Beleuchtung. Warm und HeiBbuffets mit fixem Hustenschutz sowie
Heiz-Halogenlampen mit regelbarer Heizleistung. Zeitlos designtes Luxus Selbstbedienungsbuffet mit
modernsten Materialien wie, der verchromte Unterbau mit hochwertiger Holz-Komposit Verkleidung und
Doppellenkrollen, die Edelstahlarbeitsfliche sowie die LED-Beleuchtung oder Heiz-Halogenlampen.

Die Buffetgerate sind als Kalt- u. HeiBbuffet in den verschiedensten Ausfiihrungen und GN-GroéRen lieferbar.
Auf Wunsch kénnen die Gerate mit einer Edelstahl-Tablettrutsche oder einer Holzablage ausgestattet werden.
Die modernen Buffets sind in den Dekor-Standardfarben; Wenge (dunkelbraun mit grau-schwarz) oder
Hemlock Nordique (weill) und gegen Aufpreis in RAL Farben erhiltlich.

Die Holz-Komposit-Dekor Verkleidung ist durch ein Spezial-Stecksystem leicht abnehmbar und somit
jederzeit auch nachtraglich auswechselbar (z.B. bei gewiinschter Farbédnderung oder Dekorbeschadigung).
Technisch voll ausgereifte Qualitats Buffetgerate fiir die moderne Buffetausstattung und Buffeteinrichtung.

L |l | ]

Buffetlinie ,, Tradition“

X Kalt Buffet ,, Tradition GREEN*

Moderne, hygienische Kaltbuffet Speisenprasentation und Ausgabe aus gekiihlten GN-Behalter

Kaltbuffet Ausgabe fiir GN-Behalter bis 200 mm Tiefe, modernste Materialien; Briickenlberbau mit integrierter Steuereinheit,
energiesparende LED-Beleuchtung, Edelstahlarbeitsflache, verchromter Rahmen und Holz-Komposit-Dekor in dunkelbraun oder
weifd und gegen Aufpreis in RAL Farben. Die Holz-Komposit-Dekor Verkleidung ist durch ein Spezial-Stecksystem leicht abnehmbar
und somit jederzeit auswechselbar (z.B. bei gewiinschter Farbanderung oder Dekorbeschadigung).

Serienmafig mit 4 Doppellenkrollen mit Feststelloremsen, manuelle Abtauung, Wasserablauf, elektrisch absenkbarem
Hustenschutz mit LED-Beleuchtung und elektronischer Temperatursteuerung von +4 bis +8° C, statische Kihlung,
die Lieferung erfolgt ohne GN-Behalter moderner
Briickenuberbau
mit integrierter
Displaysteuerung
und energie-
sparender LED
Beleuchtung

In zwei auswahlbaren Dekor-Standardfarben
lieferbar; Wenge (dunkelbraun mit grau-schwarz)
oder Hemlock Nordique (wei3). Weitere RAL
Farben gegen Aufpreis auf Anfrage.
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% T Raostirel
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Edelstahl

elektrisch absenkbarer abgerundete Hygiene
Hustenschutz und Nachtabdeckung Bodenwanne mit Ablauf

und Diagonalkantung
' ' Lenkrollen mit

Edelstahl Tablettrutsche oder Holzablage Feststellbremse
TR-GREEN 4/1 Kalt als Option

Type flir GN GréBe  Art. Nr. AulBenmalle Kélteleistung 2k Anschiuf E4 Gewicht
TR-GREEN 3/1 Kalt 3xGN 1/1 070633 B 1169xT650xH 1488 mm 522 W (-10°C) 247 W, 230V, 50 Hz 120 kg
TR-GREEN 4/1 Kalt 4xGN 1/1 070634 B 1494 xT650xH 1488 mm 522 W (-10°C) 247 W, 230V,50Hz 136 kg
TR-GREEN 6/1 Kalt 6xGN 1/1 070635 B2144xT650xH 1488 mm 522 W (-10°C) 247 W, 230V, 50 HZ 169 kg

2K Kalt Buffet , Tradition LIME*

Moderne, hygienische Speisenprasentation in einer hygienisch, 30 mm tiefgezogenen Kiihlwanne

—— Das LIME Kaltbuffet wird in den GréRen 3, 4 oder 6 x GN 1/1 hergestellt und ist mit einer
durchgehenden 30 mm tiefgezogenen Kuhlflache (Wanne) ausgestattet. Die Prasentation der Speisen
kann direkt in der Kiihlwanne (Kontaktkihlung) oder auch indirekt auf Eis (z.B. mit Flockeneis) erfolgen.
Bei der Eiskiihlung wird das Schmelzwasser durch den serienmafigen Wasserablauf abgefiihrt.
Fur die beste Hygiene und leichte Reinigung sorgt die abgerundete Hygiene-Edelstahlwanne

mit Wasserablauf. Modernste Materialien; Briickenlberbau mit integrierter Steuereinheit,

Edelstahlarbeitsflache, LED-Beleuchtung, manuelle Abtauung, verchromter Rahmen und Holz-
Komposit-Dekor in dunkelbraun oder weild und gegen Aufpreis in RAL Farben.

‘ SerienmaRig mit 4 Doppellenkrollen mit Feststellbrem-

| sen, elektrisch absenkbarem Hustenschutz mit LED-
Beleuchtung, Wasserablauf, elektronische Temperatur-
steuerung von +4 bis +8° C, statische Kontaktklihlung

b dete H moderne und | 4__#

abgerundete Hygiene energiesparende elektrisch absenkbarer Husten-
TR-LIME 4/1 Kalt  Kihlwanne mit Ablauf LED Beleuchtung schutz und Nachtabdeckung

Type Grél3e Art. Nr. AuBenmalle Kaélteleistung 3% Anschiu E4 Gewicht

TR-LIME 3/1 Kalt 3xGN 1/1 070641 B1169xT650x H 1488 mm 522 W (-10°C) 247 W, 230V,50 Hz 117 kg
TR-LIME 4/1 Kalt 4xGN 1/1 070643 B 1494 xT650xH 1488 mm 522 W (-10°C) 247 W, 230V, 50 Hz 134 kg
TR-LIME 6/1 Kalt 6xGN 1/1 070644 B2144xT650xH 1488 mm 522 W (-10°C) 247 W, 230V, 50 Hz 167 kg

§>:E§ Kalt Umluft Vitrine ,,Tradition Blue PLATINUM*

Moderne und hygienische Kalt-Umluft Vitrine mit Panoramaverglasung fiir Speisenprasentation und Ausgabe

Die PLATINUM Kaltbuffetvitrine ist mit einer 4-seitigen Panoramaverglasung zum
» Prasentieren oder Ausgeben von kalten Speisen ausgestattet. Die riickseitigen (bedienseitigen)
Fligeltiren dienen zum Bestlicken der Vitrine oder zum Ausgeben der Speisen.
Die Vitrine ist in 2 Versionen verfugbar. Version “DF* kundenseitig geschlossen mit
Selbstbedienungsklappen und Version “DS* kundenseitig geschlossen mit Schiebetlren.
Eine moderne und verkaufsférdernde Ausleuchtung wird durch die beidseitige vertikale
LED-Beleuchtung erreicht. Die Vitrine wird in der GroRe 3 oder 4 x GN 1/1 mit 150 Tiefe mm
hergestellt. Mit den als Option erhaltlichen verstellbaren Edelstahleinlegeblechen,
kann eine Tiefenanpassung bis maximal 150 mm erfolgen. Somit kann diese Vitrine flr
alle Arten von Speisen oder auch Getranken verwendet werden. Modernste Materialien;
Edelstahlarbeitsflache, verchromter Rahmen und Holz Komposit-Dekor in dunkelbraun oder
weill und gegen Aufpreis in RAL Farben. Die Holz-Komposit-Dekor Verkleidung ist durch
ein Spezial-Stecksystem leicht abnehmbar und somit jederzeit auswechselbar.

P TR-PLAT 4/1 DF Kalt Version ,DF* mit Entnahmeklappen Version ,DS" mit Schlebeturen
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Serienmalig mit 4 Doppellenkrollen mit Feststellbremsen, geschlossene Panoramaverglasung, 3 Zwischenglasetagen,
ruckseitige Fligelttren (2 Turen bei 3/1 Modell bzw. 3 Turen bei 4/1 Modell), beidseitige vertikale LED-Beleuchtung
und elektronische Temperatursteuerung von +4 bis +8° C, Umluft Kiihlung, manuelle Abtauung, Wasserablauf

Type Grélle Art. Nr. AuBenmalle
TR-PLAT 3/1 DF Kalt 070646/2

3xGN 1/1 B 1169 x T 760 x H 1688 mm
TR-PLAT 3/1 DS Kalt 070646/4
TR-PLAT 4/1 DF Kalt 070647/2

4xGN 1/1 B 1494 x T 760 x H 1688 mm
TR-PLAT 4/1 DS Kalt 070647/4

=P

Tablettrutsche oder Holzablage als Option

Wenge (dunkelbraun mit grau-schwarz) oder

Kalteleistung AnschiuBEd  Gewicht
251 kg
522 W (-10°C) 247 W, 230 V, 50 Hz
251 kg
285 kg
1044 W (-10°C) 494 W, 230 V, 50 Hz
285 kg
OPTION Type Art. Nr.

Edelstahleinlegeblech fiir
Tiefenanpassung bzw.
Reduktion (532x326mm)
per Stiick GN 1/1

Raostire

VASSBPG 070589

Hemlock Nordique (weil3). RAL gegen Aufpreis

Edelstahl

3 Kalt Umluft Buffet ,, Tradition BLUE®

Moderne und hygienische Kalt-Umluft Speisenprasentation und Ausgabe

== Das Umluft-Kaltbuffet BLUE wird in den GréRen 3, 4 oder 6 x GN 1/1 mit 150 Tiefe mm hergestellt.
s Mit den als Option erhaltlichen verstellbaren Edelstahleinlegeblechen, kann eine Tiefenanpassung
bis maximal 150 mm erfolgen. Somit kann diese Vitrine fir alle Arten von Speisen oder auch
Getranken verwendet werden. Modernste Materialien; Briickeniberbau mit integrierter Steuer-
einheit, Edelstahlarbeitsflache, LED-Beleuchtung, verchromter Rahmen und Holz-Komposit-Dekor
. in dunkelbraun oder weil® und gegen Aufpreis in RAL Farben. Die Holz-Komposit-Dekor
Verkleidung ist durch ein Stecksystem leicht abnehmbar und somit jederzeit auswechselbar.

Serienmafiig mit 4 Doppellenkrollen mit
Feststellbremsen, elektrisch absenkbarem
Hustenschutz mit LED-Beleuchtung und
elektronische Temperatursteuerung von

+4 bis +8° C, Umluft Kihlung,
T manuelle Abtauung, Wasserablauf,
Lieferung erfolgt serienmaRig
ohne Edelstahleinlegebleche

elektrisch absenkbarer
Hustenschutz und i
Nachtabdeckung . B

moderne und energie-
sparende LED Beleuchtung

" TR-BLUE 4/1 Kalt

| OPTION Type Art. NF.
Ed;?;tt:h\(;ﬁgfa;inhen Edelstahleinlegeblech fiir Tiefenanpassung bzw. VASSBPG 070589
als Option erhaltlich Reduktion (532x326mm) per Stiick GN 1/1
Type Grole Art. Nr. Aullenmalle Kilteleistung Anschiui3 E4 Gewicht
TR-BLUE 3/1 Kalt 3xGN 1/1 070650 B1169xT760xH 1488 mm 522 W (-10° C) 247 W, 230V, 50 Hz 163 kg
TR-BLUE 4/1 Kalt 4xGN 1/1 070651 B1494xT760xH 1488 mm 1044 W (-10°C) 494 W, 230V,50Hz 190 kg
TR-BLUE 6/1 Kalt 6xGN 1/1 070652 B2144xT760xH 1488 mm 1044 W (-10°C) 494 W, 230V,50Hz 254 kg

E Warm Buffet als Wasser Bain Marie ,,Tradition RED*

Moderne, hygienische Warm bzw. Heill Speisenprasentation und Ausgabe aus einer wasserbeheizten Bain Marie

Warm Buffet Ausgabe flir GN-Behalter bis 200 mm Tiefe. Das HeiRwasserbad der RED
- Bainmarie hélt Inre Speisen konstant auf gewlinschter Temperatur. Zusétzlich werden die
. Speisen von oben mit den regelbaren Heiz-Halogenlampen beheizt und reprasentativ
g beleuchtet. Die Temperatur kann zwischen + 60 bis + 90° C geregelt werden.
Mit Sicherheitsthermostat gegen Uberhitzung bei Wassermangel. Das abgerundete Hygiene-
Edelstahlbecken ist mit einem Wasserablauf und einer Diagonalkantung ausgestattet.
Modernste Materialien; Brickenliberbau mit integrierter Steuereinheit, Edelstahlarbeits-
L =R f150he, verchromter Rahmen und Holz-Komposit-Dekor in dunkelbraun oder weil und
gegen Aufpreis in RAL Farben. Die Holz-Komposit-Dekor Verkleidung ist durch ein
Spezial-Stecksystem leicht abnehmbar und somit jederzeit auswechselbar
(z.B. bei gewlinschter Farbanderung oder Dekorbeschadigung).

Rastired

Edelstahl
T v
'\i gt .
Eﬁ"_‘“‘“ i . Heiz-Halogenlampen  Buffetlinie Tradition Lenkrollen mit
TR-RED 4/1 W-BM abgerundete_s Hygiene mit jeweils 200 Watt mit regelbaren Feststellboremse
und TR-ORANGE 4/1 T-BM Becken mit Ablauf Heiz-Hal |
112 in Dekorfarbe: Weilt (Hemlock) und Diaganaltauinty . at eiz-Halogenlampen



Serienmafig mit 4 Doppellenkrollen mit L‘
Feststellbremsen, Glas-Hustenschutz mit
Heiz-Halogenlampen, elektronische
Temperatursteuerung von + 60 bis + 90° C, -'
) fur manuelle Wasserbefiillung (ohne Wasser-
Wenge (dunkelbraun mit grau-schwarz) oder

. . . zulauf) und manuelle Entleerung mit Wasser- Tablettrutsche oder Holzablage als Option
Hemlock Nordique (weift). RAL gegen Aufpreis ablauf, Lieferung erfolgt ohne GN-Behalter

—_
L=un

Type fr GN GréBe  Art. Nr. AuBenmalle Temperatur Anschiu E4 Gewicht
TR-RED 3/1 W-BM 3xGN 1/1 070663 B 1169 x T 650 x H 1488 mm +60 bis +90° C 1,9 KW, 230V, 50 Hz 108 kg
TR-RED 4/1 W-BM 4xGN 1/1 070664 B 1494 xT 650 x H 1488 mm +60 bis +90° C 2,6 KW, 230V, 50 Hz 125 kg
TR-RED 6/1 W-BM 6xGN 1/1 070665 B 2144 xT650xH 1488 mm +60 bis +90° C 3,8 KW, 400 V, 50 Hz 166 kg

E Warm Glaskeramikplatten Buffet ,,Tradition BROWN*

Moderne, hygienische Warm bzw. Hei Speisenprasentation auf einer beheizten Glaskeramik-Warmhalteflache

Warm Buffet Ausgabe flir konstante Speisenprasentation auf beheizten Glaskeramikplatten.

Zusatzlich werden die Speisen von oben mit den reglbaren Heiz-Halogenlampen beheizt und reprasentativ beleuchtet.
Die Temperatur kann zwischen +60 bis +100 °C geregelt werden. Modernste Materialien; Brickenlberbau mit integrierter
Steuereinheit, Glaskeramikwarmhalteplatte, verchromter Rahmen und Holz-Komposit Dekor in dunkelbraun oder weif}
und gegen Aufpreis in RAL Farben. Die Holz-Komposit-Dekor Verkleidung ist durch ein Spezial-Stecksystem leicht abnehmbar
und somit jederzeit auswechselbar (z.B. bei gewlinschter Farbanderung oder Dekorbeschadigung).

Rastfred

Edelstahl

Buffetlinie Tradition mit Heiz-Halogenlampen
regelbaren Heiz-Halogenlampen mit jeweils 200 Watt

¢ GIaskgrgmik-\(Varmhalteﬂéchen Weitere Geriite und
‘ mit Uberhitzungsschutz
: Modelle auf Anfrage!
| _— ' SerienmaRig mit 4 Doppellenkrollen mit Feststellbremsen,
" am— hochwertige Glaskeramikwarmhalteplatte,

S IR.BROWN 4/1 WHP Glas-Hustenschutz mit Heiz-Halogenlampen und

. : o Lenkrollen mit
in Dekorfarbe: WeiR (Hemlock) elektronische Temperatursteuerung von +60 bis +100 °C Feststellbremse

Type GroRRe Art. Nr. AulBenmalle Temperatur Anschiug E3 Gewicht
TR-BROWN 3/1 WHP  3xGN 1/1 070672 B 1169 x T 650 x H 1488 mm  +60 bis +100° C 1,3 KW, 230V, 50 Hz 104 kg
TR-BROWN 4/1 WHP  4xGN 1/1 070673 B 1494 xT 650 x H 1488 mm  +60 bis +100° C 1,8 KW, 230V, 50 Hz 121 kg
TR-BROWN 6/1 WHP  6xGN 1/1 070676 B 2144 xT 650 x H 1488 mm  +60 bis +100° C 2,5 KW, 230V, 50 Hz 168 kg

Zubehor fur Buffetlinie ,, Tradition

Brot- und Besteckwagen Durchreichewagen, offen
MaBe BTH mm  Type Art. Nr. MaBe BTHmm  Type Art. Nr.
800 x 650 x 1394 BBWA 070596 450 x 650 x 877 DRSOT 070596/4

Tablettrutsche in Edelstahl per Stiick MaBe inmm  Type  Art. Nr.
passend fiir GN 3/1 Buffet B 1167 x T320 TBR3 070580
passend fiir GN 4/1 Buffet B 1492 xT 320 TBR4 070581
passend fiir GN 6/1 Buffet B 2142 xT 320 TBR6 070582
seitlich, fiir kurze Seite B650xT320 TBRS 070583

Tellerspenderwagen neutral
MaBBe BTH mm fiir@d Type Art. Nr.
450 x 650 x 880 27 cm TLSWN27 070597/2
450 x 650 x 880 33 cm TLSWN33 070597/4

Holzablage in serienm. Dekorfarbe per Stiick ~ MaBle inmm  Type  Art. Nr.

d fiir GN 3/1 Buffet B 1167 x T 321 HAL3 070534 Tellerspenderwagen beheizt &5
E_ ————r - - MaBBe BTH mm fir@ Type Art. Nr.
passend fiir GN 4/1 Buffet B 1492 x T 321 HAL4 070585
450 x 650 x 880 27 cm TLSWW27 070597/6

fiir GN 6/1 Buffet B 2142 xT321 HAL6 07
passend fir GN 6/1 Buffet XT3 6 070586 & hx650%880 33cm TLSWW33 070597/8
" seitlich, fiir kurze Seite ~ B650xT 321 HALS 070587
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Buffeteinrichtung Linie ,,Service”
Spezial-Ausgabe-Buffets zur Speisenausgabe durch ein Ausgabepersonal

Hygienisch und moderne Ausgabestation, wenn keine Selbstbedienung erwiinscht ist bzw. die Speisenausgabe
durch ein Ausgabepersonal erfolgen soll. Zeitlos designtes Ausgabestation-Buffet in einer durch und durch
tiberzeugender Spitzen-Qualitat. Mit modernsten Materialien wie, der verchromte Rahmen mit Doppellenkrolien,
die hochwertige Holz-Komposit Verkleidung, die Edelstahlarbeitsflache, die serienmaRige Tablettrutsche und
eine energiesparende LED-Beleuchtung bei Kaltbuffets sowie Heiz-Halogenlampen bei HeiBbuffets.

Die ,,Service-Line* Buffetgerate werden serienmaBig; mit einer Tablettrutsche, Unterbau-Holz-Vollverkleidung
(kundenseitig), einen Ablageboden (bedienseitig) und einen nach vorne geschlossenen Hustenschutz geliefert.
Die Buffets sind als Kalt- und HeiBRbuffet in den verschiedensten Ausfiihrungen und GN-GroRen lieferbar.
Die Buffets sind in den Dekor-Standardfarben; Wenge (dunkelbraun mit grau-schwarz) oder Hemlock Nordique
(weiB) und gegen Aufpreis in RAL Farben erhaltlich. Eine technisch voll ausgereifte Qualitats-Bufettlinie!

3K Kalt Buffet ,Service GREEN®

Moderne, hygienische Kaltbuffet Speisenprasentation und Ausgabe aus gekiihiten GN-Behalter

Diese Kaltbuffet-Ausgabestation flir GN-Behalter bis 200 mm Tiefe, ist technisch baugleich wie das Kaltbuffet GREEN der Buffetlinie
,Essence” hat jedoch noch folgende Zusatzausstattung; einen mit Holzdekor-Vollverkleideten Unterbau, einen bedienseitigen Ablage-
boden, eine Tablettrutsche sowie einen nach vorne geschlossenen Hustenschutz fiir die Speisenausgabe durch ein Ausgabepersonal.

In zwei auswahlbaren Dekor-Standardfarben lieferbar;
Wenge (dunkelbraun mit grau-schwarz) oder Hemlock
Nordique (weil). Weitere RAL Farben gegen Aufpreis

™ - ‘a Type fir GN GroBe Art. Nr. AuBenmalle in mm AnschiuB B Gewicht
SER-GREEN 3/1 Kalt

3xGN 1/1 070500 B 1169 x T 650 x H 1288 247 W, 230V 133 kg
2 SER-GREEN 4/1 Kalt  4xGN 1/1 070501 B 1494 xT 650 x H 1288 247 W, 230V 153 kg
- SER-GREEN 6/1 Kalt  6xGN 1/1 070502 B 2144 x T 650 x H 1288 247 W, 230V 204 kg

i SER-GREEN 4/1 Kalt in

. " Holz-Dekorfarbe: Wei (Hemlock) gﬁ; Kalt Buffet ,,SerVice LIME*

Moderne, hygienische Speisenprasentation in einer hygienisch, 30 mm tiefgezogenen Kiihlwanne

Diese Kaltbuffet-Ausgabestation mit 30 mm tiefgezogener Kihlflache (Wanne) ist technisch baugleich wie das Kaltbuffet LIME der
Buffetlinie ,,Essence” hat jedoch noch folgende Zusatzausstattung; einen mit Holzdekor-Vollverkleideten Unterbau, einen bedienseitigen
Ablageboden, eine Tablettrutsche sowie einen nach vorne geschlossenen Hustenschutz fir die Speisenausgabe durch ein Personal.

e *f _ fiir weitere
7\________ Rostfrei -oGerz'a'tebeschreibUng
i = Optionen yng Zubehg ; z
-~ . . ] ehor Weitere Gerdte und
3 ﬁ"‘:. ____:*_Edelstahr Sowie technische Daten Modelle auf Anfrage!

siehe Buffetlinie
»Essence«
Type GréBe  Art. Nr. AulBenmalle in mm AnschiuB B4  Gewicht
SER-LIME 3/1 Kalt 3xGN 1/1 070503 B 1169 x T 650 x H 1288 247 W, 230V 130 kg
SER-LIME 4/1 Kalt 4xGN 1/1 070504 B 1494 x T 650 x H 1288 247 W, 230V 151 kg
SER-LIME 6/1 Kalt 6xGN 1/1 070505 B 2144 x T 650 x H 1288 247 W, 230V 202 kg

~ SER-LIME 4/1 Kaltin H 1
Holz-Dekorfarbe: Grau-Schwarz (Wenge) ?%E Kalt BUﬁet ,,Sel"Vlce BLUE
* Moderne und hygienische Kalt-Umluft Speisenprasentation und Ausgabe

Diese Umluft-Kaltbuffet-Ausgabestation mit den als Option erhéltlichen verstellbaren
Edelstahleinlegeblechen fir eine Tiefenanpassung bis 150 mm, ist technisch baugleich
wie das Umluft-Kaltbuffet BLUE der Buffetlinie ,,Essence® hat jedoch noch folgende

- Zusatzausstattung; einen mit Holzdekor-Vollverkleideten Unterbau,
einen bedienseitigen Ablageboden, eine Tablettrutsche sowie einen nach vorne
geschlossenen Hustenschutz fiir dieSpeisenausgabe
durch ein Ausgabepersonal.

OPTION Type Art. Nr.

Edelstahleinlegeblech
Y fur Tiefenanpassung bzw.
L' Reduktion (532x326mm)
\| per Stiick GN 1/1

VASSBPG 070589

«|1 " SER-BLUE 4/1 Kaltin
11 6 “"" Holz-Dekorfarbe: Wei (Hemlock)




Type GréBe  Art. Nr. AuBenmalle in mm AnschiuB B Gewicht . fo) e
SER-BLUE 3/1 Kalt 3xGN 1/1 070506 B 1169 x T 760 x H 1288 247 W, 230V 173 kg
SER-BLUE 4/1 Kalt 4xGN 1/1 070507 B 1494 x T 760 x H 1288 494 W, 230V 206 kg
SER-BLUE 6/1 Kalt 6xGN 1/1 070508 B 2144 xT760x H 1288 494 W, 230V 284 kg

?ﬂ?é Kalt Umluft Vitrine ,,Service Blue PLATINUM*

Moderne und hygienische Kalt-Umluft Vitrine mit Panoramaverglasung fiir Speisenprasentation und Ausgabe

Die Kalt-Umluft-Vitrine ist mit einer 4-seitigen Panoramaverglasung zum Prasentieren
oder Ausgeben von kalten Speisen ausgestattet. Die Vitrine ist in 2 Versionen verflgbar.
¢t Version “DF* kundenseitig geschlossen mit Selbst bedienungsklappen

o und Version “DS* kundenseitig geschlossen mit Schiebetiiren.

Diese Umlufvitrine ist technisch baugleich wie die Kalt-Umluft-Vitrine Blue PLATINUM
der Buffetlinie ,,Essence‘ hat jedoch noch folgende Zusatzausstattung;
—.._ einen mit Holzdekor-Vollverkleideten Unterbau, einen bedienseitigen Ablageboden,
eine Tablettrutsche sowie einen nach vorne geschlossenen Hustenschutz
fur die Speisenausgabe durch ein Ausgabepersonal.

Type GréBe Art. Nr. AuBenmaBe mm Anschiu B4 Gewicht
SER-PLAT 3/1 DF Kalt  3x 070510 B 1169 x T 760 247 W 251 kg
SER-PLAT 3/1 DS Kalt GN 1/1 070511 H 1688 230V 251 kg
SER-PLAT 4/1 DF Kalt  4x 070513 B 1494 x T 760 494 W 285 kg
SER-PLAT 4/1 DS Kalt GN 1/1 070514 H 1688 230V 285 kg

; SER-PLAT 4/1 DS Kalt in
[ ) Holz-Dekorfarbe: Weily (Hemlock)

E Warm Buffet als Wasser Bain Marie ,,Service RED*

Moderne, hygienische Warm bzw. HeilR Speisenprasentation und Ausgabe aus einer wasserbeheizten Bain Marie

e SN e Diese Warm-Buffet-Ausgabestation (als HeiRwasser Bain Marie) fir GN-Behalter bis
e : 200 Tiefe halt lhre Spei konstant auf Unschter T tur. Zusatzlich d
- mm Tiefe halt hre Speisen konstant auf gewiinschter Temperatur. Zusatzlich werden
: die Speisen von oben mit den Heiz-Halogenlampen beheizt und reprasentativ beleuchtet.
| i e Die Temperatur kann zwischen + 60 bis + 90° C geregelt werden. Diese Wasser Bain Marie

R e, = ——-_ st technisch baugleich wie die Wasser Bain Marie RED der Buffetlinie ,,Essence*

= hat jedoch noch folgende Zusatzausstattung; einen mit Holzdekor-Vollverkleideten

Unterbau, einen bedienseitigen Ablageboden, eine Tablettrutsche sowie einen nach vorne
geschlossenen Hustenschutz fiir die Speisenausgabe durch ein Ausgabepersonal.

Type fiir GN GréBe Art. Nr. AuBenmalle in mm Anschiu B4  Gewicht
SER-RED 3/1 W-BM 3xGN 1/1 070515 B 1169 x T 650 x H 1288 1,9KW, 230V 113 kg

SER-RED 4/1 W-BM  4xGN 1/1 070516 B 1494 xT 650 x H 1288 2,6 KW, 230V 132 kg
SER-RED 6/1 W-BM  6xGN 1/1 070517 B 2144 xT650x H 1288 3,8 KW, 400V 184 kg

SER-RED 4/1 W-BM in
Holz-Dekorfarbe: Grau-Schwarz (Wenge)

E Warm Glaskeramikplatten Buffet ,,Service BROWN*

Moderne, hygienische Warm bzw. HeiR Speisenprasentation auf einer beheizten Glaskeramik-Warmhalteflache

Diese Warm-Buffet-Ausgabestation fiir konstante Speisenprasentation auf beheizten Glaskeramikplatten ist technisch baugleich
wie das Glaskeramikplatten Buffet BROWN der Buffetlinie ,,Essence* hat jedoch noch folgende Zusatzausstattung;
einen mit Holzdekor-Vollverkleideten Unterbau, einen bedienseitigen Ablageboden, eine Tablettrutsche sowie einen nach
vorne geschlossenen Hustenschutz fiir die Speisenausgabe durch ein Ausgabepersonal.

_ _fijr Weitere
- Ge_ratebeschreibung
- Opt.lonen und Zubehgr
- Sowie technische Daten

sie .
In zwei auswahlbaren Dekor-Standardfarben lieferbar; he BUffetlmle
Wenge (dunkelbraun mit grau-schwarz) oder Hemlock uESSence“

Nordique (weil). Weitere RAL Farben gegen Aufpreis
"/,jype GréBe  Art. Nr. AuBBenmale in mm Anschlu B4 Gewicht

SER-BROWN 3/1 WHP 3xGN 1/1 070521 B 1169 x T 650 x H 1288 1,3 KW, 230V 111 kg
SER-BROWN 4/1 WHP 4xGN 1/1 070522 B 1494 x T 650 x H 1288 1,8 KW, 230V 128 kg

"SER BROWN 4/1 WHP | Weitere Gerite und
) " Modelle auf Anfrage!

Holz-Dekorfarbe: Weill (Hemlock)
www.nfg.at 117
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Einbau Buffetgerate Linie ,,Soul

Die hygienische, moderne Einbauvariante fur die vielseitigsten Einbau-anwendungen im Buffetbereich.
Alle Buffetgerate der Line ,,Essence” sind auch als Einbaugerate in der Buffet Line ,,Soul“ erhaltlich.
Alle weiteren Gerate auf Anfrage! Kaltbuffets sind steckerfertig oder fiir Zentralkiihlung lieferbar.
Uberbauten wie, Glashustenschutz mit LED- Beleuchtung oder mit Heiz- Halogenlampen sind als Option erhiltlich.

der Buffetline
W Embaugerate aus
eitere Essence < auf Anfrage!

¥ Kalt Einbau Buffet ,,Soul GREEN*

Moderne Kaltbuffet Speisenprasentation und Ausgabe aus gekiihiten GN-Behalter ™“Sgs
Kaltbuffet Ausgabe fiir GN-Behélter bis 200 mm Tiefe, elektronischer Temperatursteuerung von +4 bis +8° C,
Beckentiefe 250 mm, steckerfertig oder ohne Kiihlaggregat, statische Kihlung, manuelle Abtauung,
Wasserablauf. Die serienméafige Lieferung erfolgt ohne GN-Behélter und ohne Uberbauten.

SO-GREEN 4/1 Kalt mit

. Die passenden Uberbauten wie Glas-Hustenschutz mit als Option erhltlichen Glashusten-

i‘k ""-‘—-—1' LED-Beleuchtung sind als Option lieferbar. schutz mit LED-Beleuchtung SO-LED 4

i W o ‘ fUI’ Ausfilihrung Art. Nr. /\Buﬁljr/?:?:fr;e Aj\’fgggg—ltt Aggﬁ/gﬁn‘t lgsgjig ATEETNS G.el;t
Type - GroBe platte einheit 3% E3 wic
SO-GREEN 2/1 Kalt 2xGN 1/1 070599/01 844x650x565  814x620 522 W 247W, 230V 48 kg
SO-GREEN 3/1 Kalt 3xGN 171 steckerfertig  970509/02 1169x650x565 1139x620 522 W 247W, 230V 55 kg
SO-GREEN 4/1 Kalt 4xGN 1/1 Kﬂmar;gregat 070599/03 1494x650x565 1464x620 522 W 247W, 230V 60 kg
SO-GREEN 6/1 Kalt 6XGN 1/1 070599/05 2144x650x565 2114x620 366x90 522 W 247W, 230V 76 kg
SO-GREEN 2/1 KaltOM 2xGN 1/1 sl 070599/11 844x650x290  814x620 - 230V 38 kg
SO-GREEN 3/1 KaltOM 3xGN 1/1 Eﬂiggﬁgsst 070599/12 1169x650x290 1139x620 - 230V 44 kg
SO-GREEN 4/1 KaltOM 4xGN 1/1 an eine 070599/13 1494x650x290 1464x620 - 230V 48 kg
SO-GREEN 6/1 KaltOM 6xGN 1/1 Zentralkihlung  070599/15 2144x650x290 2114x620 - 230V 65 kg

X Kalt Einbau Buffet ,,Soul LIME®

Moderne, hygienische Speisenprasentation in einer hygienisch, 30 mm tiefgezogenen Kiihlwanne
Kaltbuffet Prasentation in einer abgerundeten 30 mm tiefgezogenen Hygiene Edelstahlwanne.

Die Prasentation der Speisen erfolgt direkt auf der Kihlflache als Kontaktkiihlung oder auch indirekt auf Eis (z.B. mit Flockeneis).
Bei der Eiskihlung wird das Schmelzwasser durch den serienmafRigen Wasserablauf abgefiihrt. Elektronischer Temperatursteuerung
von +4 bis +8° C, Edelstahlwannentiefe 30 mm, steckerfertig oder ohne Kiihlaggregat, statische Kontaktkihlung, manuelle Abtauung,

__ Wasserablauf. Die serlenmaﬁlge Lieferung erfolgt ohne Uberbauten. Die passenden

h ’/_._1‘ Uberbautenwie Glas-Hustenschutz mit LED-Beleuchtung sind als Option lieferbar.

— fur i AuBenmaBe Ausschnitt Ausschnitt  Kélte- AnschiuB Ge-
l Ausfiihrung Art. Nr. BTH in mm Arbeits- St'eue(- leistung wicht

Type i GroBe platte einheit i%ﬁ H
SO-LIME 2/1 Kalt 2xGN 1/1 070599/21 844x650x565  814x620 522 W 247W, 230V 46 kg
SO-LIME 3/1 Kalt 3xGN 1/1 steckerfertig  70599/22 1169x650x565 1139x620 522 W 247W, 230V 52 kg
SO-LIME 4/1 Kalt 4xGN 1/1 Kumarggregat 070599/23 1494x650x565 1464x620 522 W 247W, 230V 58 kg
SO-LIME 6/1 Kalt 6xGN 1/1 070599/24 2144x650x565 2114x620 366x90 522 W 247W, 230V 75 kg
SO-LIME 2/1 KaltOM  2xGN 1/1 i 070599/26  844x650x290  814x620 - 230V 35 kg
SO-LIME 3/1 KaltOM  3xGN 1/1 Eﬂiggﬁgg 070599/27 1169x650x290 1139x620 - 230V 42 kg
SO-LIME 4/1 KaltOM  4xGN 1/1 an eine 070599/28 1494x650x290 1464x620 - 230V 46kg
SO-LIME 6/1 KaltOM  6xGN 1/1 Zentralkiihlung 070599/29 2144x650x290 2114x620 - 230V 63 kg
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;?EE Kalt Einbau Umluft Buffet ,,Soul BLUE®

Moderne, hygienische, flexible Kalt-Umluft Speisenprasentation und Ausgabe

Mit den als Option erhaltlichen verstellbaren Edelstahleinlegeblechen, kann eine Tiefenanpassung bis maximal 150 mm erfolgen.
Somit kann das hdchst flexibel einsetzbare Umluft-Kaltbuffet fur alle Arten von Speisen oder auch Getranken verwendet werden.
Elektronische Temperatursteuerung von +4 bis +8° C, Umluft Kiihlung, manuelle Abtauung und Wasserablauf.

——:.""'1"—-—“'- Die serienméRige Lieferung erfolgt ohne Einlegebleche und ohne Uberbauten. Die passenden
/’1 Einlegebleche und Uberbauten wie Glas-Hustenschutz mit LED-Beleuchtung sind als Option lieferbar.
f

ur AuBenmaBe Ausschnitt Ausschnitt  Kélte- AnschluB Ge-
ﬂ ! Ausflihrung Art. Nr. BTH in mm Arbeits- Steuer-  leistung wicht
Type == GrolZe platte einheit S 7 |
SO-BLUE 2/1 Kalt 2xGN 1/1 070599/41 844x760x685 810x726 522 W  247W, 230V 54 kg
SO-BLUE 3/1 Kalt 3xGN 1/1 Ste‘?ke_’femg 070599/42 1169x760x685 1135x726 366x90 522 W 247W, 230V 64 kg
mi X
SO-BLUE 4/1 Kalt 4xGN 1/1 yiipjaggregat 070599/43 1494x760x685 1460x726 1044 W 494W, 230V 92 kg
SO-BLUE 6/1 Kalt 6xGN 1/1 070599/44 2144x760x685 2110x726 1044 W 494W, 230V 111 kg
Edelstahleinlegeblech fiir Tiefenanpassung (532x326mm) per Stick GN 1/1  Type VASSBPG Art. Nr. 070599/94/2 :
. . . ‘e
E Warm Einbau Buffet Wasser Bain Marie ,,Soul RED 7

Moderne, hygienische Warm bzw. Hei Speisenprasentation und Ausgabe aus einer wasserbeheizten Bain Marie

Warm Buffet Ausgabe fliir GN-Behalter bis 200 mm Tiefe, Heillwasserbad (Bainmarie) mit elektronischer Temperatursteuerung von
+ 60 bis + 90° C, abgerundetes Hygiene-Edelstahlbecken mit Diagonalkantung. Festwasseranschluf fiir Wasserzulauf und
Wasserablauf fir eine automatische Wassernachfillung. Mit Sicherheitsthermostat gegen Uberhltzung bei Wassermangel.

Die serienmaRige Lieferung erfolgt ohne GN-Behalter und ohne Uberbauten. Die passenden Uberbauten wie Glas-Hustenschutz

" i.-ﬁ-;_-_r__,_ } mit LED-Beleuchtung oder Heiz-Halogenlampen sind als Option lieferbar.
WG e Ausemate SRR e WaSsSSTZu Ansoh o
Type o= GréBe platte einheit % |

SO-RED 2/1 W-BM 2xGN 1/1  070599/61  844x650x290  814x620 V4 1 KW, 230 V 31 kg
SO-RED 3/1 W-BM 3xGN 1/1  070599/62 1169x650x290 1139x620 366x90 V4 1,5KW,230V 42kg
SO-RED 4/1 W-BM 4xGN 1/1  070599/63 1494x650x290 1464x620 4 2 KW, 230 V 53 kg
SO-RED 6/1 W-BM 6xGN 1/1 070599/65 2144x650x290 2114x620 o 3 KW, 400 V 63 kg

E Warm Einbau Glaskeramikplatten Buffet ,,.Soul BROWN*

Moderne, hygienische Warm bzw. Heill Speisenprasentation auf einer beheizten Glaskeramik-Warmhalteflache

Warm Buffet Ausgabe fir konstante Speisenprasentation auf einer beheizten Glaskeramik-Warmhalteplatte, mit elektronischer
Temperatursteuerung der Warmhalteplatte von + 60 bis + 100 °C. Mit dem als Option erhaltlichen Glas-Hustenschutz mit
Heiz-Halogenlampen kann eine zusatzliche Beheizung der Speisen von Oben erfolgen. Die serienmaiige Lieferung erfolgt ohne Uber-
bauten. Die passenden Uberbauten wie Glas-Hustenschutz mit LED-Beleuchtung oder Heiz-Halogenlampen sind als Option lieferbar.

N"""’.’.’.‘H GN At N, AuBenmale A,Lc\lftfggg-ltt Aé?iﬁ'e’ﬁ'” Anschiul Gewicht
Type W Ce i ) platte einheit H
SO-BROWN 2/1 WHP 2xGN 1/1 070599/81  844x650x100  814x620 0,57 KW, 230 V 27 kg
SO-BROWN 3/1 WHP 3xGN 1/1 070599/82 1169x650x100 1139x620 366x90 0,86 KW, 230 V 33 kg
SO-BROWN 4/1 WHP 4xGN 1/1  070599/83 1494x650x100 1464x620 1,14 KW, 230 V 41 kg

Uberbauten fiir Einbau-Buffetlinie ,,Soul“

Hygienische Glas-Uberbauten zur modernen und zeitlosen Speisenprisentation
mit energiesparender LED-Beleuchtung oder fiir Warmbuffets mit Heiz-Halogenlampen

Die elektrische Bedienung der Uberbauten erfolgt direkt {iber die Steuereinheit des Buffetgeréts. Wird der Glas-Hustenschutz fiir ein
anderes Fremdgerat verwendet, bendétigen Sie noch unser LED/Vorschaltgerat. Die Ein- und Ausschaltung mufd dann bauseitig erfolgen.
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SO-HOT 4
Glas-Hustenschutz
mit Heiz-Halogenlampen

SO-LED 4
Glas-Hustenschutz
mit LED-Beleuchtung

Glas-Uberbau MaRe BTH Glas-Hustenschutz Glas-Hustenschutz

passend zu Buffet in mm mit LED-Belechtung E4 &3 mit Heiz-Halogenlampen E4
GN 2/1 844x540x437  SO-LED 2 070599/90 4W,230V SO-HOT 2 070599/95 200 W, 230V
GN 3/1 1169x540x437 SO-LED 3 070599/91 6W,230V SO-HOT 3 070599/96 400 W, 230 V
GN 4/1 1494x540x437 SO-LED 4 070599/92 9W,230V SO-HOT 4 070599/97 600 W, 230 V
GN 6/1 2144x540x437 SO-LED 6 070599/94 12W, 230V SO-HOT 6 070599/99 800 W, 230 V

LED/Vorschaltgerét nur nétig bei Verwendung eines Fremdgerédtes 070599/94/2  Weitere Einba ugerite aus der
www.nfg.at Buffetline ,,Essence” auf Anfrage! 119



